
23.Cadireta Chardonnay  /  Domaine Lafage
カディレッタ シャルドネ /  ドメーヌ・ラファージュ

Vdp d'Oc < Roussillon / France >

￥4200

地中海とピレネー山脈に挟まれたルーション地方に１７世紀に設立されたドメーヌで
す。化学薬品を用いず、収穫は夜間に手摘みで行うなど、品質への強いこだわりを持
つ造り手です。シャルドネ１００％、熟成は３割の新樽を用いて行われます。
黄桃、アプリコットを想わせる柔らかい果実味、バニラやナッツの風味を持ち、やや
とろみを持ったオイリーな口当たりです。

24.Château des Eyssards blanc Cuvée Prestige
シャトー・デ・ゼサール ブラン キュヴェ・プレスティージュ

A.O.C. Bergerac sec 
< Sud-Ouest / France >

￥4400

フランスの南西部、ベルジュラックの造り手です。有機肥料を使用し、極力農薬を使
用しないリュット・レゾネによる栽培を実施しています。
ソーヴィニヨン・ブラン５０％、セミヨン５０％のボルドースタイルのブレンド、ア
メリカンオークの樽で６～１２ヶ月の熟成を行います。
完熟した洋梨とナッツ、蜂蜜、スモークのニュアンスと香ばしい風味があります。

WHITE WINE

WHITE WINE



25.Muscadet Sevre et Maine Sur Lie V.V  /  Bernatd et Dominique Mrtin
ミュスカデ・セーヴル・エ・メーヌ シュール・リー V.V  /  ベルナール・エ・ドミニク・マルタン

A.O.C. Muscadet-de Sevre et Maine 
< Val de Loire / France >

\4400

フランス、ロワール川下流で１９５２年に設立されたドメーヌです。化学薬品に頼ら
ず、自然な農法を行っています。樹齢６０年以上の古樹から生まれる葡萄と、４５年
前から使われている大樽を用いて発酵、熟成を行います。
ムロン・ド・ブルゴーニュ１００％。
レモンを想わせるクエン酸のニュアンスと十分なアミノ酸の旨みを持ちます。

26. Ürziger Würzgarten Riesling Kabinett  / Karl Erbes
ユルツィガー・ヴュルツガルテン リースリング カビネット /
カール・エルベス

Prädikatswein <Mosel /Germany>

￥4400

中部モーゼルの生産者です。60度から場所によっては80度に及ぶ崖と呼ぶほうがふさ
わしい斜面の畑で葡萄を栽培しています。機械は使えないためすべて手作業で行わ
れ、肥料は葡萄の木の皮や搾りかすなど、有機肥料を用いています。リースリング
100%。 レモン、白い花、火打石、灯油などを想わせる香り。切れのある酸とミネ
ラル、柔らかい甘味があります。

WHITE WINE

WHITE WINE



WHITE WINE

WHITE WINE

27.Touraine Sauvignon Blanc  /  Domaine Du Haunt Perron
トゥーレーヌ ソーヴィ二ヨン ブラン /  ドメーヌ デュ オー ペロン

< Loire/ France>

￥5000

収穫量を抑えた凝縮度の高いワインは､旨さ､濃さ共に、これほどしっかりしたトゥー
レーヌのワインは、他に類がありません｡ミネラル感あり。
キリッとしていて雑味のない綺麗な味わいの100%ソーヴィニヨンブランです。 
フレッシュな果実感と強すぎない酸味に、魅力的な香り。

28. Mâcon-Uchizy
マコン-ウシジィ

100% シャルドネ。フレンチ & ハンガリアンオーク (28%NEW) で発酵、7 ヶ月熟
成。 アルコール 13.9% リンゴや洋ナシ、パイナップルの香りで、シトラスや青リン
ゴの果実味にオークやハチミツのニュアンス。クリーミーな口当たりと活き活きとし
た酸も魅力的

< Bourgogne, Mâconnais/ France>

￥5000



WHITE WINE

WHITE WINE

29.Edel Zwicker  /  Domaine Vincent Fleith
エデル ツウィッカー /  ドメーヌ ヴァンサン フライト

< Alsace / France >

￥5000

30.Sincerite Sauvignon Blanc  /  Joseph Mellot
サンセリテ ソーヴィニヨンブラン /  ジョセフ メロ

< Loire/ France >

￥5000

ピノグリやシルヴァネールなど７種に渡るブレンド。アルザス地方インゲルスハイム
村にある、農薬や化学肥料不使用のドメーヌ。
 蜂（ハチ）がラベルにのってるのは、無農薬で美味しいブドウの証拠。穏やかな酸
と、メロンとアカシアのハチミツのような、アルザスらしい果実の甘み。ミネラル感
たっぷりで、後味はすっきりです。

ステンレスタンクで発酵、シュール リー。
サンセールのスタイルを見事に引き出した、素晴らしく爽やかでアロマティック。
軽やかで優しさに溢れたソーヴィニヨンブラン100%。



31.Sauvignon Blanc  /  Montgilet
ソーヴィニヨン ブラン /  モンジレ

VdP du Val de Loire 
< Val de Loire / France >

￥5000

通称 「おじちゃんワイン」。 
ビオロジック農法で作ったソーヴィニヨン・ブラン100%。
手摘みで収穫したブドウをタンクで熟成。
ピュアな果実が魅力の美味しいワインです。

< Yoichi / Hokkaido>

￥5000

余市の協働契約栽培畑産ケルナー種ぶどうを100%使用。やや酸度の高いぶどうか
ら、青りんごを想わせるみずみずしくフルーティな香りを引き出し、爽やかで切れの
ある、すっきりした飲み口の白ワインに仕上げました。

WHITE WINE

32. Yoichi Dry Kerner / Grande Polaire
余市 ケルナー / グランポレール

WHITE WINE



34. Marrenon / Grand Marrenon Blanc
マレノン / グラン マレノン ブラン

< Cotes Du Luberon / France>

￥5000

ローヌ地方産白ワイン愛好家大注目！人気も品質も急上昇中のリュベロンAOC。1966年設立
の大人気生産者マレノン醸造所の最高看板作品のひとつ、グラン マレノン ブラン！超低収穫
の贅沢な造りが自慢のワイン。力強さと上品さをあわせ持つ味わいが自慢。たっぷりした飲み
応えの一本。力強さと上品さをあわせ持つ味わい。円みのあるたっぷりとした飲み応えさえも
感じさせる辛口の白ワイン。グルナッシュ・ブラン45％、ヴェルメンティーノ45％、クレ
レット、ルーサンス、マルサンヌ10％。

WHITE WINE

WHITE WINE

33. Pieropan Soave Classico DOC / Antoine Moueix
ピエロパン ソアーヴェ クラシコ DOC 

<Sicilia / Italia>

￥5000

海抜100-300mの火山性土壌で栽培した地ブドウから作られ、エレガントかつフレッ
シュな果実香でぶどうの花やサンブーカの香りが特徴的。
酸味と新鮮な果実味のバランス良く、魚介類の料理に良く合います。
品種は、ガルガーネガ、トレッビアーノ ディ ソアーヴェです。



35. Delta  Sauvignon Blanc / Delta Vineyard
デルタ・ソーヴィニヨン ブラン/デルタ・ヴィンヤード

<Marlborough / New Zealand>

￥5800

外観は、淡く青みを帯びたレモンイエロー色。グレープフルーツやピリリとしたレモ
ンピールのアロマに仄かなミネラルのニュアンスが感じられます。味わいは濃厚で重
量感があり、イラクサや柑橘類の風味とともにミネラル感が広がり、エレガントな後
味へと続きます。

シャブリ ラ ピ エレレ / ラ ￥5000

WHITE WINE

WHITE WINE

36. chablis la pierrelee / La chablisienne
シャブリ ラ ピ エレレ / ラ シャブリジェンヌ

< Bourgogne / France >

￥5800

シャブリの美しいミネラルと程よい酸、ピュアな果実味がバランス良く、特級や1級
とは違った魅力を持つ上質なワイン。エレガントで洗練された香りは、リンゴや洋
梨、グレープフルーツ、ハーブのアロマ。口の中で感じる、見事な質感、豊富なミネ
ラル、新鮮で生き生きとしたクリーンな酸、そしてリンゴや洋梨、トロピカルフルー
ツを想わせるアロマの融合が楽しめます。



37. Maison Zoeller Riesling Wolxheim
メゾン・ゾエラー リースリング ヴォルクスハイム

< Alsace/ France>

￥5500

淡いグリーン色のギラっと目立つ影のある、美しい輝きの淡いイエロー。花や白系果
実の香りが広がる。アタックは生き生きとしていてフレッシュさに溢れ、美しくバラ
ンスが取れたまとまりとピリッとしたニュアンスがある。生牡蠣、甲殻類のボイル焼
き、テリーヌ、白身肉、ゴートなどのチーズと共に。100％ リースリング。ステンレ
スタンクにて発酵、その後、澱と共に10ヶ月間熟成。

38. Domaine De Roally  Vire Clesse
ドメーヌ ド ロアリー ヴィレ クレッセ

<A.O.C Vire Clesse Bourgogne / France>

￥6000

開けた瞬間から華やかなアロマ リッチでたっぷりとした果実味ながらまろやかな酸に
よりバランスがとれた白。開けた瞬間から華やかなアロマ。蜂蜜、黄桃、ほんの少しア
プリコットにバター。口に含むと実にリッチで果実味たっぷりな一方、まろやかな酸味
によりバランスがとられている。チキンや白身魚のクリームソース煮と好相性。華やか
な香りと豊かな果実味、ビオロジック栽培。マコネの巨匠が造る圧巻の1本。

WHITE WINE

WHITE WINE



40. Riesling / Trial Hill Eden Valley
リースリング/トライアル・ヒル イーデン・ヴァレー 

< Trial Hill Eden Valley  / Australia>

￥6000

100% トライアル · ヒルからのリースリング。ステンレスタンクで発酵。 アルコール 
12.0% 緑がかった淡い麦わら色で、控えめな柑橘系果実にフローラルな香り。素晴し
いミネラルと骨格が特徴的なドライなリースリング。

WHITE WINE

WHITE WINE

39.Clara Marcelli Offida Passerina Raffa
オフィーダ パッセリーナ ラッファ /  クラーラ マルチェッリ

< Marquet / Itaria >

￥6000

マルケの土着品種、果実味たっぷりのパッセリーナ種100%。
イタリアで今人気沸騰の品種。
ナチュラルで飲み口の優しい味わい。
旨みもたっぷりで、 どこかロワールの自然派ワインを連想させます。



WHITE WINE

WHITE WINE

41.D.O.C.G. Gavi  /  Castello di Tassarolo
ガヴィ / カステッロ ディ タッサローロ

< Piemonte / Itaria >

\6000

ほのかに緑がかった麦ワラの色調。濃厚なアロマからは花や熟れた柑橘類が溢れ出し
ます。また、アーモンドのブーケを伴った、複雑な強い香りを持ちます。
穏やかでほのかなオークが、ワインをより一層まろやかでエレガントに仕上げ、柔ら
かくいきいきとした印象を与えています。
5年は熟成するポテンシャルがあるでしょう。コルテーゼ１００％。

42.Pinot Gris Princes Abbes  /  Domaine Schlumberger
ピノ・グリ プランス アベ /  ドメーヌ・シュルンバジェ

A.O.C Alsace < Alsace / France >

\6000

アルザス地方で1810年より続くドメーヌです。
ビオロジック（一部はビオディナミ）で栽培された葡萄でワインを生産しています。
柔らかく厚みのあるボディー、洋梨や林檎のコンポート、わずかにスモーキーなニュ
アンス、アフターにやや苦味を感じます。



43.Chardonnay Santa Barbara County / Fess Parkerシャルドネ 
サンタ・バーバラ・カウンティ / フェス ・ パーカー

< California, Santa Barbara / USA >

\6500

100% シャルドネ。フレンチ & ハンガリアンオーク (28%NEW) で発酵、7 ヶ月熟
成。 アルコール 13.9% リンゴや洋ナシ、パイナップルの香りで、シトラスや青リン
ゴの果実味にオークやハチミツのニュアンス。クリーミーな口当たりと活き活きとし
た酸も魅力的

WHITE WINE

WHITE WINE

44.Yarden Chardonny  /  Golan Hights
ヤルデン･シャルドネ /  ゴラン･ハイツ･ワイナリー

< Golan Hights / Israel >

\6500

レモン、熟れた洋ナシ、青リンゴが溢れ出し、ほのかに感じられる生花、アプリコッ
ト、トロピカルフルーツが良いアクセントとなっています。背景にはオークのニュア
ンスが広がります。シャルドネ１００％。非常に風味豊かでありながらエレガンスに
も優れて、飲みやすいスタイルに仕上がっています。



45. Sauvignon Blanc Rutherford Napa Valley /  Frog's Leap
ソーヴィニヨン ブラン  ラザフォード ナパ ヴァレー / フロッグス リープ 

< California-America >

￥7000

カリフォルニア厳選のビオディナミ。 レモングラスやシトラスのような風味で独特の
ミネラル感が爽やか。 バランス、切れ味がよく、ゆっくりと味わって頂きたいオスス
メの名作ソーヴィニヨン・ブランです。

WHITE WINE

WHITE WINE

46.Meurgey-Croses Pouilly-Fuissé Vieilles Vignes  /  Pierre Meurgey
ムルジェー・クローズ プイィ フュイッセ ヴィエイユ ヴィーニュ /  ピエール ムルジェー

Macon < Bourgogne / France >

￥7500

シャルドネ (樹齢 60 年)１００％。
フレンチオークで発酵 、 熟成。 アルコール 13.2%。
リンゴや桃 、 ハチミツのニュアンスに 、フレッシュな柑橘系果実の味わい。
しっかりとしたミネラル感にシャープで綺麗な酸。 
コクのある繊細さと気品が特徴的な辛口。



WHITE WINE

WHITE WINE

47.Ansermi  Capitel Croce
アンセルミ カピテル クローチェ

< Veneto / Itaria >

￥7000

ガルガネーガ100％で、厳格な収量をグリーンハーベストで行い、収穫は熟度に合わ
せて2回分けて行っております。ビオロジック製法で、完全に除梗し軽くプレスした
後、マストとともにバリックにて発酵させ、アリエ産小樽で8ヶ月間熟成、10ヶ月の
瓶熟後リリースされます。ふくよかさと凝縮感のある果実味の中に、品のあるミネラ
ル感が非常にしっかり詰まっている優しい甘めのワインです。

48.Chardonnay Napa Valley  /  Frog's Leap
シャルドネ ナパ ヴァレー /  フロッグス リープ

< California-America >

￥8000

非常に綺麗な柑橘系果実とピーチの果実味がミネラルによって強調されています。
純粋で洗練されたスタイルのシャルドネです。



50.Riesling GC Searing  /  Domaine Schlumberger
リースリング グランクリュ サエリング /  ドメーヌ・シュルンバジェ

A.O.C. Alsace Grand Cru 
< Alsace / France >

￥10000

アルザス地方で1810年より続くドメーヌです。
ビオロジック（一部はビオディナミ）で栽培された葡萄でワインを生産しています。
リースリング100% 硬質なミネラルと強い酸、白い花や、完熟した柑橘類、蜜の
ニュアンスを持った力強いボディがあります。

CHAMPAGNE

WHITE WINE

WHITE WINE

49.Chablis 1er Cru LES LYS  /  Daniel-Etienne Defaix
シャブリ プルミエ・クリュ レ・リス /  ダニエル・エティエンヌ・ドゥフェ

A.O.C. Chablis Premier Cre
< Bourgogne / France >

￥8500

長年に渡り続く伝統を受け継ぐシャブリの老舗が造る、「熟成してからしか出荷しない」とい
うこだわりにより、奥行きのある味わいが表現された、驚きの熟成シャブリ。14年もの熟成を
経てなおフレッシュさを保ちながらも、長期熟成によって花開いた、奥行きと深いコクを備え
た力強い味わいが魅力。全ての要素が素晴らしいバランスで保たれており、今まさに熟成の頂
点を迎えていると言っても過言ではありません。常識を覆すほどの驚きの熟成シャブリ！！



VdP d'Hélault < Languedoc / France >

\4400

980年代の終わりから有機栽培を実施している造り手です。
栽培はビオロジック。
カリニャン100%。
フレッシュなラズベリーやチェリー、コンポート、キャンディーのニュアンスがあり
ます。

A.O.C. Marsannay Rosé 
< Bourgogne / France >

\6800

ジュヴレ・シャンベルタンを拠点とするドメーヌです。
マルサネはブルゴーニュで唯一村名格付けのロゼを造ることのできる村で、フランス
三大ロゼワインのひとつに数えられます。
ピノ・ノワール100％。フレッシュなイチゴや熟したチェリーのニュアンス。
柔らかくボリュームのある果実味と豊かな酸があります。

ROSE WINE

ROSE WINE

55.Le Temps des Gitans Rosé  /  Mas de Janiny
ル・タン・デ・ジタン ロゼ /  マ・ド・ジャニーニ

56.Marsannay Rosé 2008  /  Domaine Bruno Clair
マルサネ・ロゼ /  ドメーヌ ブリュノ・クレール
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